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SILOMAIS

ALTS;DE'R GANZEN PFLANZE DURCH BEOBACHTUNG DES MAISKORNS
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Der Silomais ist
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die Nahrungs-
grundlage von

Beginn Fullung | Erste glasige Clasige Linse Glasige Starke Blute +600 bis Korn 50 % Korn zu 2/3 Milchviehherden.
Blute + 250 bis Linse oben an ersichtlich an an der Spitze 650 wgt, die glasig, milchig glasig, keine
300 wgt der zentralen der Kornkrone aller Kérner, die | 3 Starken sind an der Spitze milchige U N D R U N G Dieser in Silos
Kornkrone der meisten glasige Starke zu drei Dritteln Starke an der
Korner macht15% des | im Korn verteilt Kornspitze aufbewahrte
Kornvolumens L
. VON SILOMAIS s efrt e
Ly Tieren fast 80 %
<22% T™M 23-24 % T™M 25-26 % TM 27-29 % T™M 31-32% T™ 33-34% T™M 34-37 % T™M L. ) .
~ < : ihres Energiebedarfs
Erntezeitpunkt | Erntezeitpunkt | Wenn notig, Optimaler Optimales Optimales .
abschatzbar abschatzbar Erntebeginn Erntebeginn Erntefenster Erntezeit- und fast 50 % ihres
moglich bei Fenster .
299% TM (Nicht Uberschritten Proteinbedarfs.
empfohlen) Korner mussen
. aufgebrochen
REGELMASSIGE WASSERVERSORGUNG, werden Die Ernte ist eine
GROSSE PFLANZE, GRUNE BLATTER . ) .
wichtige Phase im Anbau
<23%TM 2627%TM || 2829%TM ||| 31-32%TM ||| 33-34%TM ||| 36-37%TM >39 % TM von Silomais. Ziel der Ernte
. ‘ ‘ . . ) ist es, sowohl die Menge
Erntezeitpunkt | Falls notwendig, | Optimaler Optimales Optimales Ernte zu spat
abschatzbar Erntebeginn Erntebeginn Erntefenster Erntezeitfenster. als auch die Qualitat des auf
bei 29 % T™ Gefahr einer
moglich Austrockung dem Feld erzeugen Futters
der Stangel und . i
UNREGELMASSIGE Blatter zu sichern. Die Wahl des
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Aufgeblahtes
Korn

20 % T™M

WASSERVERSORGUNG, MITTELHOHE PFLANZE,
BLATTER +/- ABGETROCKNET
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Beginn einer
Eindellung an
der Kornkrone

25-26 % TM

=)

Glasiger Ring
Eingedelltes
Korn

26-27 % T™

ZAHNHMAIS

Zeitpunkts, an dem die Pflanze
ihr optimales Energiepotenzial
ausreizt, das Zerkleinern

=)

Glasige
Kornspitze
Stakentypen

29 % T™M

)

Die 3
verteilt auf
Jjeweils ein Drittel

32-33 % T™M

)

Korn zu
50 % glasig

35%T™M
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des Produkts auf die richtige
GréRBe und die Herstellung eines
hermetisch verschlossenen Silos
sind dabei wichtige Schritte.
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Die Festlegung des Erntezeitpunkts mittels der Beobachtung der
Kornerfullung

Nicht nur die Aussaat- und Vegetationsbedingungen sind fur den erfolgreichen
Maisanbau wichtig, sondern auch der richtige Erntezeitpunkt. Eine zu frihe Ernte
hat Ertrags- und Qualitatsverluste (Starkegehalt) zur Folge, aber auch Saftverluste.
Ein zu spater Erntezeitpunkt kann in kalten Regionen zu Schwierigkeiten
wahrend der Ernte, aber auch bei der Lagerung fuhren, wenn die Trockenmasse
der ganzen Pflanze héher als 35 % ist. Die Beobachtung der Kornfullung
in der Wachstumsphase ermoglicht es, einen optimalen Erntezeitpunkt
vorherzusagen. Silomais sollte bei ungefahr 32 % TM Restpflanze siliert
werden. Dies ist ein guter Kompromiss zwischen Ertrag, Lagerfahigkeit,
Energiewert und Verdaulichkeit des Silomais.

Auf dem Feld das Niveau der Kornflillung zu beobachten,
ist ein gutes Mittel, die Reife der Pflanze und des Korns zu

4

schatzen

Am optimalen Erntezeitpunkt sind die drei Formen der Starke — milchig, teigig und glasig
— jeweils zu ein Drittel in der zentralen Kornkrone des Kollbens verteilt. Bei 35-36 % TM ist die
milchige Starke nur ein Tropfen an der Basis des Korns.

Aus organisatorischen Grunden sollte dieses Stadium fur die Ernte vorhergesehen werden. Daher
ist es ratsam, die Parzellen drei Wochen bis zu einem Monat nach der BlUte zu begehen, um die

Kornfullung festzustellen und den optimalen Erntezeitpunkt zu bestimmen. Es
ist ratsam, die Ernte auf vor den 15. Oktober festzulegen, um Probleme
aufgrund des Wetters moglichst zu vermeiden.

Zum Erntezeitpunkt ist die glasige Linse an der Spitze der Kérner
der zentralen Krone des Kolbens leicht zu erkennen. Die glasige
Linse, die goldgelb ist und sich nur schwer mit dem Fingernagel
abkratzen lasst, ist eine Ablagerung glasiger Starke an der
Kornspitze. Die TM der ganzen Pflanze liegt zu diesem Zeitpunkt

je nach GroRe und Zustand der Blatter bei 24 bis 26 % TM.

Wenn die Pflanze ausgewachsen und die Blatter grun sind, liegt

die TM zwischen 23 und 25 %. Wenn die Pflanze niedrig und

die Blatter unter dem Kolben abgetrocknet sind, liegt die TM
zwischen 25 und 27 %. Sobald die glasige Linse erscheint, kdnnen

noch 6 bis 8 Prozent an Trockenmasse hinzugewonnen werden, um das optimale

Erntestadium von 32 % Restpflanze zu erreichen. In Wachstumsgradtagen sind

das 140 bis 180 WCT, d. h. entsprechend der Region 20 bis 30 Tage. Um die Reife

der Parzelle einzuschatzen, sollte die Kornreifetabelle von ARVALIS verwendet

werden, die in dieser Broschure zu finden ist.

Die Beherrschung der Zerkleinerungsqualitat

Die Zerkleinerung hat zwei scheinbare widerspruchliche Ziele: Die
Silage wird einerseits zerkleinert, damit sie absacken kann.
Andererseits mussen die Fasern fur den Kauvorgang
der Kuhe lang genug bleiben. Das Schuttelsieb ist
ein wirksames Instrument zur Beurteilung der
Feinheit des Hackselguts. Grof3e Stucke (> 20
mm) sind unerwUnscht, da sie das Albbsacken des
Silos storen und im Trog verweigert werden, was
wiederum eine geringere Futteraufnahme der
Kuhe zur Folge hat. Wenn mehr als 1% grof3e
Stucke vorhanden sind(was dem Inhalt eines
Bechers bei einem 10-Liter-Eimer entspricht), ist
dies ein Zeichen fur eine fehlerhafte Einstellung
oder Wartung des Feldhackslers. Es sollten 10 % mittelgrofRer Stucke
(10 bis 20 mm) im Trog angestrebt werden. Je weniger mittelgrof3e
Stlcke vorhanden sind, um so besser verdichtet sich das Silo. Der TM-
Gehalt des Mais sollte jedoch Uber 35 % liegen. In Gegenden, in denen
die Pflanze grun bleibt, ist es fur die Konservierung nicht nachteilig,

wenn die Schnittlange (15 bis 20 % mittelgroRe Stucke) erhéht wird. In
Versuchen mit MilchklUhen wurde jedoch ein RUckgang der Futteraufnahme

p . (-0,5 kg TM) bei zu grobem Hacksel gemessen, sowie ein RUckgang der
- pRationseffizienz, wenn der Mais weniger als 5 % durchschnittliche Partikel
S fur 5 % verwertete UFL enthielt).
- Der Aufschluss der Kérner ist an deren Reifegrad anzupassen. Die glasige &

Starke im Mais muss bei mehr als 32 % TM der Ganzpflanzefur eine optimale

Verdauung aufgesplittet werden: Dies ist die Aufgabe der an den meisten
Maishackslern vorhnandenen Maiscracker. Schlief3lich sei daran erinnert,
dass die Stucke sauber und glatt geschnitten werden mussen, was ein
regelmafiges Scharfen der Messer des Feldhackslers erfordert.

Einen aussreichenden Entnahmevorschub einplanen

In den Silagen treten die Verluste insbesondere an den Anschnittflachen

desSilos fur die VerfUtterung der Silage auf. Ein Punkt, der berUcksichtigt

werden sollte, um eine Nacherwarmung maglichst zu vermeiden, ist

ein schnelleres Vorrucken des Anschnittes als die Garung wieder
aufgenommen wird. Der Mindestvorschulb, den es einzuhalten gilt, ist:
Durchschnittlich 10 cm pro Tag im Winter, 20 cm pro Tag im Sommer.
Die Breite und Hohe der Silos mussen dem angepasst werden.

Erde im Silo vermeiden

Die auf den Radern der Traktoren und Anhanger mitgebrachte Erde ist
eine Quelle fur Buttersaurebakteriensporen, die eine ordnungsgemalile
Konservierung der Silage gefahrden. Um dieses Risiko zu vermeiden, sollten
Sie Silos mit Betonboden und vorgelagerte Verkehrsbereiche mit einem
stabilisierten Boden bevorzugen.

Verdichten, damit so wenig Luft wie moglich in der
Silage verbleibt

Je unreifer und feuchter der Mais geerntet wird, desto weniger behalt das
verdichtete Silo seine Porositat bei. Es wird davon ausgegangen, dass bei 30 %
TM ca. 1 Liter Luft / kg TM eingeschlossen wird. Nach wenigen Stunden (3 bis
4 Std.) ist im Silo kein Sauerstoff mehr vorhanden und die guten Garungen
laufen ohne Verzégerung ab. Wenn der Silomais trockener ist (35 % TM) ist
Jjeder Kubikmeter im Silo schwerer zu verdichten. Eine feine Zerkleinerung
ist sehr nutzlich, um die Dichte der TM zu erhoéhen.

Die im Silo eingeschlossene Luft betragt dann 3 bis 5 Liter pro kg TM.
Die noch lebendigen Zellen des Mais sind weniger aktiv. Es dauert
somit langer, bis der eingeschlossene Sauerstoff verbraucht
ist (3 bis 5 Tage). Wahrend dieses Zeitraumkommt die gute
Milchsauregarung nicht in Gang, wahrend sich die Hefen und
Schimmelpilze vermehren. Wenn das Silo gut abgedichtet ist,
richtet sich ihre Aktivitat auf ein verlangsamtes Leben aus. Das
Silo wird nicht mehr aufgeheizt. Spater jedoch, sobald wieder
Sauerstoff vorhanden ist (Loch in der Folie, Vorschub) setzt der
Abbau erneut ein: Dies ist die Hauptursache fur Trockenmasseverluste
bei derLagerung von Silomais.

Mit der Entwicklung zu sehr groBen Maishackslern hat der
Walzenschlepper immer weniger Zeit, um seinen Teil der Arbeit korrekt
durchzufuhren, vor allem bei einem hohen Anteil an TM. In diesem Fall

muss die Organisation des Silageprozesses Uberpruft werden. Entweder

mussen wieder weniger leistungsstarke Maschinen eingesetzt werden,
oder es sollten zwei Silos gleichzeitig mit zwei Walzenschleppern
angelegt werden.

Das Futter vom ersten bis zum letzten Tag unter
Luftausschluss halten

Fur einen erfolgreichen Garprozess darf kein Sauerstoff vorhanden
sein. Die Zufuhr von Sauerstoff kurbelt den Warmeprozess erneut
an. Am Tag der Ernte muss das Silo mit einer Plastikplane, die
korrekt verlegt und geschutzt wird, so hermetisch wie moglich
geschlossen werden.
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